Herzlich willkommen im Zunfthaus zum Hirschen
Wir freuen uns, Sie bei uns zu begriussen.

Unsere Kuche bietet Ihnen eine abwechslungsreiche, ausgeglichene, dem Markt
angepasste, gutburgerliche und vielseitige Speisekarte.

Im ,zum Hirschen* werden Frischprodukte nach Moglichkeit aus regionaler
Produktion verwendet. Unsere Speisen und Beilagen sind dem saisonalen
Angebot angepasst und werden dementsprechend auf der Karte zu finden sein.

Falls wir |hr bevorzugtes Gericht auf der Karte ausgelassen haben, zdgern Sie
nicht, Ihre Winsche zu aussern. Sofern die frischen Produkte vorhanden sind, ist
es unserem Kuchenteam ein Vergnugen, das Gewunschte fur Sie zuzubereiten.

Das zum Hirschen Team wulnscht Ihnen einen guten Appetit.

Unser Kichenchef Dino Canepa
empfiehlt Ihnen als aktuelles Wintermenu:

KUrbistirmchen mit knusprigem Rohschinken und Salbei
16.00

*kx

Geschmorte Rinderroulade gefulit mit Speck, Senf und Gurke
auf sautierten Zucchini und Rosmarinkartoffeln
36.00

*kx

Zimtsternmousse an Moccasauce und Orangenfilets
12.50

Menupreis 62.00



Salate, Suppen

Salate Vorspeise Hauptgang

Blattsalat
Winterlicher Blattsalat an Feigenvinaigrette und gerdsteten Baumnissen 9.50

Gemischter Saisonsalat

mit knusprigen Speckstreifen und gehacktem Ei 10.00 19.00
NUsslisalat
mit sautierten Waldpilzen, gehacktem Ei und feinen Croutons 12.00 21.00

Mozzarellasalat

Feiner Mozzarella mit fruchtigen Tomaten, Basilikum und Balsamico 12.50 21.50
Suppen

Rindscarpaccio

mit Basilikumpesto, Parmesanspanen und Fleure de Sel 19.50

Beefsteak Tatar

mit Cognac verfeinert, garniert mit Salaten und knusprigem Toast 18.00 26.00
Vitello Tonnato

Zarte Kalbfleischscheiben an wirziger Thunfischsauce 17.50 26.00
Suppen

Rindsbouillon

mit Peterli und Fladli 8.00
Curry-Kokos-Suppe

mit zartem Pouletspiessili 12.50
Gerstensuppe

Nach Hirschen Art 12.50 18.00

Sellerieschaumsuppe
Mit Riesencrevette und Thymianschaum 12.50



Hauptspeisen

Hirschen Klassiker

Hackbraten
nach Hirschen-Art mit hausgemachtem Kartoffelstock und zarten griinen Bohnen 28.00

Geschnetzeltes
vom Kalb in einer herrlichen Rahmsauce mit knuspriger ROsti 36.00

Cordon-bleu
vom Schwein mit feinen Pormmes-Frites und Gemtdisebouquet 29.00

Schnitzel paniert

vom Kalb mit feinen Pommes-Frites und Gemdisebouquet 35.00
Bratwurst
Vom Schwein mit Zwiebelsauce und knuspriger ROsti 27.00

Hirschen Specials

Brasato
Geschmorter Rindsbraten an Rotweinjus serviert mit cremiger Bramata Polenta
und sautierten Zucchetti 36.00

Schweinefilet
Zarte Meadaillons mit Pilzrahmsauce, Rostikroketten, Blumenkoh! und Romanseco 30.00

LammhuUftli

Rosa gebraten an Thymianjus auf Peperonata und Bratkartoffein 30.00
Rindsfilet

Feine Tranchen vom Rinderfilet und Portweinaprel an Pormmerysenft —

Kartoffelstock und Romanescordschen 43.00

Hirschentrecote
Im Baumnussmantel an Feigenrahmsauce mit Krauternuadeln und glasierten
Karoftten
36.00
Pouletbrust
Gefullt mit Pilzen und Parmesancreme auf Thymianrisotto und sautierten
Cherrytomaten 29.00



Fischgerichte

Riesencrevetten

Gebraten mit winterlicherm Gemtdise und Taglatelle, asiatisch Gewlirzt
Felchen

Saltimbocca von der Felche auf cremiger Polenta und Tomatenragout

Eqlifilets
Gebraten an Mandelbutter, Trockenreis und Blattspinat

Vegetarische Gerichte

Pastetli
Blétterteigpastetlhi mit feinem Pilzragout geflillt und glasierterm Kirbis

Gemusenudeln
Tagliatelle mit winterlicherm Gemtdise an feiner Rotkrautpesto

Gemuseteller
Winterliches Gemcdisevariation mit cremiger Bramata - Polenta

36.00

34.00

33.00

26.00

26.00

25.00



Nachspeisen

Bratapfel

Geschmorter Apfel mit Marzipan und Nussen gefullt an Glihweinsauce13.50
Zimtsternmousse

aus feinen Zimtsternen an Moccasauce und Orangenfilets 13.50

Lebkuchen - Panna Cotta
auf Vanille - Kiwikomptt aus eigenem Anbau 12.00

Rigi Kirschtorte 9.50
Feusi's Beste

Crepes Zusettes
gefullt mit caramelisierten Orangenfilets und Vanilleglace 11.50

Sorbet Wallnuss
Wallnussglace mit Ahornsirup und Noccino 10.00

Vermicellesballchen
Feines Vermicelles mit cremiger Vanilleglace
im Knuspermantel serviert auf Rotweinzwetschgen 12.50

Coupe Nesselrode
Vanileglace, Merengues mit Vermicelles und Rahm 12.50

Bananensplitt

Bananenhélften mit Vanille-, Schokoladenglace und Rahm 11.50
Eiskaffee
Espresso Glace mit Kaffeesauce und Rahm 8.50

Unsere Movenpick, Glace- und Sorbetaromen:

Glace
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella, Espresso, Pistache,
Walnuss, Doppelcreme & Meringues, Yoghurt

Sorbet
Passionsfrucht & Mango, Himbeere & Erdbeere, Zitrone & Limette

pro Kugel 3.50
mit Rahm 1.50



